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A escola fornece alimentagdo escolar? \ b 4
!

A nutricionista responsavel pelo cardapio
acompanha o preparo e acondicionamento dos |
alimentos na escola?

Com qual frequéncia?

A alimentacao do dia da visita correspondia ao
cardapio elaborado?

Sobre os alimentos in natura ou estocados:

a) Eram da época/safra do produto? X

b) Estavam amassados ou estragados?

c) Estavam limpos e higienizados?

d) As latas estavam amassadas, enferrujadas ou
estufadas?

e) Os vidros estavam com tampas estufadas ou |

enferrujadas? .
i
f) Os produtos estavam dentro do prazo de %
validade? |
~ .
g) Os géneros estavam armazenados em locais | x

limpos, isolados de produtos de limpeza?

h) Os géneros estavam armazenados em
contato direto com o chao?

i
|
|
i
|
4
i
I

i) Os géneros que necessitavam de refrigeragao X
estavam sob refrigeragdo adequada? i

i) 0s alimentos j& manipulados estavam |
embalados em sacos plasticos, com data de |
validade? ‘

-




k) Havia alimentos pereciveis armazenados
sob refrigeracdo, mas alocados em panelas de
aluminio?

|) Havia outros materiais guardados no local de
armazenamento de géneros alimenticios?

m) Os legumes, verduras e hortalicas eram
colocados na geladeira com protecao?

A escola tem controle de estoque dos produtos
que recebe?

A escola tem merendeira (auxiliar de nutri¢do)?

A escola tem controle dos arquivos individuais dos
atestados de salde e exames laboratoriais dos
manipuladores de alimentos?

X XX [

il

A merendeira executa as atividades de limpeza da
escola, incluindo sanitarios?

A merendeira da escola, no dia da visita, estava:

a) Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relogio
etc)?

b) Com unhas aparadas e sem esmalte?

'¢) Com cabelos totalmente protegidos com
touca ou redinha?

d) Com uniforme limpo?

Ha agua potavel e em quantidade suficiente para a
preparacao de alimentos?

X XX x| X

O tanque de agua utilizada na cozinha € de
amianto?

Ha uso de agua de pogo artesiano no preparo de
alimentos, ainda que eventualmente?

No caso de utilizacdo de agua de poco, houve teste
de sua potabilidade realizado a menos de trés
meses da data da visita?
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Ha fogdo para aquecimento dos alimentos?

0 tamanho do fogio é adequado & guantidade
preparada de alimento?

Ha refrigerador e/ou freezer?

Ha local para os alunos efetuarem a alimentagao?

X WX X

0 local de preparo de alimentos estava limpo?

O corte de alimentos é feito em tabuas de vidro? X

O sistema de encanamento de gas de cozinha
esta adequado (do lado externo), com mangueiras
dentro do prazo de validade?

X

Quanto a cozinha da escola:

a) Seu tamanho é adequado para o preparo de
alimentos?

X

b) Seu piso apresenta rachaduras e/ou & de >
material ndo lavavel?

¢) A(s) pia(s) tem(tém) tamanho adequado?

d) As janelas e comongos tém telas?

e) As paredes estao em bom estado de
conservagao?

x| X [ X|X

f) O teto é forrado?

g) O teto apresenta goteiras, infiltragdo, mofo X
ou esta deteriorado?

h) O acesso a cozinha é restrito a pessoas
autorizadas?

i) Ha objetos que ndo pertencem & area de
manipulacdo (chaves, celulares, aparelho de X
som, bolsas etc)?

j) Passa por dedetizagdo, desratizacio e |30/031¥&
descupinacdo a cada seis meses (verificar X
registro escrito na secretaria)?

k) Tem extintor de incéndio proximo? K

l) € azulejada? 2
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